


Целью мастерской «Поварское дело» ГАПОУ СО «Красноуфимский 

многопрофильный техникум» является обеспечение освоения обучающимися знаний, 

умений, практического опыта по наиболее востребованным на рынке труда Свердловской 

области новым и перспективными профессиям и компетенциям, практической подготовки 

обучающихся в соответствии с современными стандартами и передовыми технологиями. 

 

Основные функции мастерской «Поварское дело»: 

• образовательная деятельность по образовательным программам среднего 

профессионального образования (программам подготовки квалифицированных 

рабочих, служащих, программам подготовки специалистов среднего звена), 

реализуемым в техникуме; 

• образовательная деятельность по основным программам профессионального 

обучения (программам профессиональной подготовки по профессиям рабочих, 

должностям служащих, программам переподготовки рабочих, служащих, 

программам повышения квалификации рабочих, служащих); 

• образовательная деятельность по дополнительным профессиональным программам 

(программам повышения квалификации, программам профессиональной 

переподготовки); 

• обеспечение условий для оценки компетенций и квалификации обучающихся через 

участие в конкурсах профессионального мастерства; 

• использование возможностей мастерской «Поварское дело» для реализации 

сотрудничества с представителями работодателей; 

• проведение профориентационных мероприятий для обучающихся 

общеобразовательных организаций, в том числе с целью получения первой 

профессии. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



№  

п/п 

Мероприятия Сроки  

проведения 

Ответственные Привлекаемые 

специалисты 

Категория  

участников 

РЕАЛИЗАЦИЯ ОПОП СПО ТЕХНИКУМА  

1. Проведение практических занятий по 

междисциплинарным курсам реализуемых 

ОПОП СПО 

В соответствии  

с расписанием 

Ленкова О.Г.,  

заведующая мастерской;  

педагоги: 

 Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Чухарева О.В. 

Меньшикова Т.И. 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе; 

Погадаев С.И., 

старший мастер 

Студенты, обучающиеся по 

ОПОП СПО:  

- ППКРС 43.01.09 Повар, 

кондитер; 

- ППКРС 19.02.10 

Технология продукции 

общественного питания;  

- АОППО 16472 Пекарь. 

2 Проведение учебных практик по 

профессиональным модулям реализуемых 

ОПОП СПО 

В соответствии с 

графиком учебного 

процесса 

Ленкова О.Г.,  

заведующая мастерской;  

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Меньшикова Т.И. 

Чухарева О.В. 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе; 

Погадаев С.И., 

старший мастер 

Студенты, обучающиеся по 

ОПОП СПО:  

- ППКРС 43.01.09 Повар, 

кондитер; 

- ППКРС 19.02.10 

Технология продукции 

общественного питания;  

- АОППО 16472 Пекарь. 

3 Проведение промежуточной аттестации по 

реализуемым ОПОП СПО: 

- ПМ.02, ПМ.03, ПМ.04 по профессии 

43.01.09 Повар, кондитер 

- ПМ.04 по специальности 19.02.10 

Технология продукции общественного 

питания 

В соответствии с 

графиком учебного 

процесса  

Ленкова О.Г.,  

заведующая мастерской;  

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе; 

Широкова Т.В.,  

методист; 

Погадаев С.И., 

старший мастер; 

Бакунина Е.А.,  

ресторан 

«Екатерининский», 

управляющий 

Студенты, обучающиеся по 

ОПОП СПО:  

- ППКРС 43.01.09 Повар, 

кондитер 

- ППКРС 19.02.10 

Технология продукции 

общественного питания. 

4 Подготовка к промежуточной аттестации в 

форме демонстрационного экзамена по 

КОД.43.01.09 «Повар-кондитер» 

Март –июнь  Ленкова О.Г.,  

заведующая мастерской;  

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе; 

Широков Т.В.,  

методист; 

Погадаев С.И., 

старший мастер 

 

Студенты, обучающиеся по 

ОПОП СПО:  

- ППКРС 43.01.09 Повар, 

кондитер 



5 Подготовка к защите выпускной 

квалификационной работы (дипломной 

работы) по специальности                       

19.02.10 Технология продукции 

общественного питания 

Май-июнь Ленкова О.Г.,  

заведующий мастерской; 

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Мезенцева В.М., 

Молочникова Н.Н. 

 

Калинина С.А., 

заместитель директора по 

учебно-методической 

работе; 

Широкова Т.В.,  

методист; 

Погадаев С.И., 

старший мастер 

Студенты, обучающиеся по 

ОПОП СПО: 

- ППССЗ 19.02.10 

Технология 

продукции общественного 

питания 

 

ПОДГОТОВКА К КОНКУРСАМ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МАСТЕРСТВА 

1 Организация и проведения мастер-

классов в рамках мероприятий по 

обучению взрослого населения 

В течение года 

 

 

Ленкова О.Г.,  

заведующая мастерской;  

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Меньшикова Т.И. 

Чухарева О.В, 

Мезенцева В.М., 

Молочникова Н.Н. 

Погадаев С.И., 

старший мастер 

Социальные  

Организации; 

Общественные 

организации 

2 Организация и проведение мастер-

классов для студентов и сотрудников 

техникума во время предметной декады 

методического объединения 

«Общепрофессиональный цикл» 

Апрель Ленкова О.Г.,  

заведующий мастерской; 

педагоги: 

Меньшикова Т.И. 

Шляпникова Л.В. 

Чухарева О.В, 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Козионова Н.А., 

председатель 

методического объединения 

«Общепрофессиональный 

цикл»; 

Широкова Т.В.,  

методист 

Студенты и сотрудники 

техникума,  

представители 

работодателей 

3 Подготовка участников к конкурсам 

профессионального мастерства различного 

уровня в рамках реализуемых ОПОП СПО 

 Ленкова О.Г.,  

заведующая мастерской;  

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Меньшикова Т.И. 

Чухарева О.В. 

Мезенцева В.М., 

Молочникова Н.Н. 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе; 

Широкова Т.В.,  

методист; 

Погадаев С.И., 

старший мастер; 

 Гилева Т.А., 

педагог-психолог 

 

 

 

 

 

Студенты, обучающиеся по 

ОПОП СПО:  

- ППКРС 43.01.09 Повар, 

кондитер; 

- ППКРС 19.02.10 

Технология продукции 

общественного питания;  

- АОППО 16472 Пекарь. 



4 Подготовка участников Регионального 

чемпионата «Профессионалы»  

по компетенциям: 

- Поварское дело; 

- Хлебопечение; 

- Выпечка осетинских 

пирогов 

Январь-март Ленкова О.Г.,  

заведующий 

мастерской; 

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе; 

Широкова Т.В.,  

методист; 

Погадаев С.И., 

старший мастер; 

 Гилева Т.А., 

педагог-психолог 

Студенты, обучающиеся по 

ОПОП СПО:  

- ППКРС 43.01.09 Повар, 

кондитер; 

- ППКРС 19.02.10 

Технология продукции 

общественного питания. 

 

ПРОФОРИЕНТАЦИОННАЯ  РАБОТА  

1 Участие в мероприятиях Дня открытых 

дверей техникума  

По плану техникума Ленкова О.Г.,  

заведующий мастерской; 

педагоги: 

Меньшикова Т.И. 

Шляпникова Л.В. 

Чухарева О.В. 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Хиценко Н.В., 

заместитель директора по 

учебно-воспитательной 

работе; 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе; 

Погадаев С.И., 

старший мастер 

Учающиеся 

общеобразовательных 

школ 

2 Проведение профессиональных проб  

в рамках профориентационных 

мероприятий для учащихся 6-11 классов 

общеобразовательных учреждений ГО 

Красноуфимск и  

МО Красноуфимский округ 

В течение года Ленкова О.Г.,  

заведующая мастерской;  

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Меньшикова Т.И. 

Чухарева О.В. 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Хиценко Н.В., 

заместитель директора по 

учебно-воспитательной 

работе; 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе; 

Погадаев С.И., 

старший мастер. 

Учащиеся 6-11 классов 

общеобразовательных 

учреждений ГО 

Красноуфимк и МО 

Красноуфимский округ 

3 Реализация дополнительных 

общеобразовательных (общеразвивающих) 

программ, в том числе обучение по 

программам первой профессии 

В течение года Ленкова О.Г.,  

заведующая мастерской;  

педагоги: 

Шляпникова Л.В. 

Меньшикова Т.И. 

Чухарева О.В. 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Хиценко Н.В., 

заместитель директора по 

учебно-воспитательной 

работе; 

Калинина С.А.,  

заместитель директора  

по учебно-методической 

работе. 

 

Учащиеся 

общеобразовательных 

учреждений ГО 

Красноуфимк и МО 

Красноуфимский округ 



РЕАЛИЗАЦИЯ СЕТЕВОГО ВЗАИМОДЕЙСТВИЯ С РАБОТОДАТЕЛЯМИ 

1 Реализация программ ПО и ДПО для всех 

категорий слушателей  

В течение года,  

по запросу 

Ленкова О.Г.,  

заведующий мастерской; 

педагоги: 

Меньшикова Т.И. 

Шляпникова Л.В. 

Чухарева О.В. 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Калинина С.А., 

заместитель директора по 

учебно-методической 

работе; 

Широкова Т.В.,  

методист 

Погадаев С.И., 

старший мастер  

Слушатели программ 

2 Организация мастер-классов с участием 

представителей работодателей по 

обучению студентов техникума 

современным технологиям поварского и 

кондитерского дела 

В течение года Ленкова О.Г.,  

заведующий мастерской; 

педагоги: 

Меньшикова Т.И. 

Шляпникова Л.В. 

Чухарева О.В. 

Мезенцева В.М. 

Молочникова Н.Н. 

Представители 

работодателей 

  

Студенты, обучающиеся по 

ОПОП СПО: 

- ППКРС 43.01.09 Повар, 

кондитер; 

- ППССЗ 19.02.10 

Технология продукции 

общественного питания: 

АОППО 16675 Повар; 

АОППО 16472 Пекарь 


